  Протокол
заседания комиссии по мониторингу 
за качеством питания в ШГ №13 «ЭКОС»
от 27.12.2022 года
Присутствовало: 7 человек
Самбаева А.К., председатель комиссии, директор школы;
Токушева Д.Е., зам. директора по ВР;
Елеусизова Г.Р., социальный педагог;
Сейтенова А.С., арендатор школьной столовой;
Плюснин И.Г. , председатель попечительского совета
Аушева Л.М., член попечительского совета, родительница 10 «Б» класса
Семенов С.М., член попечительского совета, родительница 7 «В» класса

ПОВЕСТКА ДНЯ
1. Соблюдение технологии приготовления пищи, норм закладки сырья. 
2. Проведение бракеража готовой пищи (снятие пробы), выполнение технологических методов приготовления блюд. 
3. Соблюдение требований СанПиНа при составлении меню. Качество питания учащихся.
4. Соблюдение требований к условиям, срокам хранения и приёмки продукции. 

· Технологическая закладка сырья, ведение технологического процесса (температура и время), последовательности процесса тепловой обработки соответствует нормам и требованиям. 
· Ежедневно проводится оценка качества приготовленных блюд (каждой партии), подлежащих реализации по органолептическим показателям (внешний вид, цвет, запах, вкус, консистенция, жесткость, сочность, выход блюда, температура подачи блюд). Бракераж пищи всегда проводится до начала отпуска каждой вновь приготовленной партии. 
· Проверена правильность кулинарной обработки пищи, которая отпускается детям, соответствует норме. Температура горячих отпускаемых блюд соответствует норме. Продукты имеют свежий запах. На все продукты имеются сертификаты. 

Члены комиссии сняли пробу с горячих блюд,а именно по пробовали вареники, которые работники столовой лепили сами, вареники на вкус и внешне выглядели аппетитно и были очень вкусные. 
[bookmark: _GoBack]Также в присутствии всех членов комиссии был проведен контроль на соответствие норм выхода булочных изделии. Хлебобулочные изделия по выходу в весе соответствуют норме.

Решение:
1. Строго соблюдать требования СанПиНа при составлении меню.
2. Продолжать проводить оценку качества блюд и кулинарных изделий и регулярно заносить в журнал бракеража готовой кулинарной продукции установленной формы.
3. Солдатенковой Н.С. медицинской сестре школы, Елеусизовой Г.Р. социальному педагогу, продолжить проводить бракераж пищи до начала отпуска каждой вновь приготовленной партии. 
[image: C:\Users\045\Desktop\подписи.jpeg]




image1.jpeg
CambaeBa A.K., mpencenarens KOMI/ICCI/II/I{iI/I/IpeKTop IITKOJTBI;
Tokymesa JI.E., 3am. nupexrtopa no BP; ‘7

Eneycuzosa I'.P., conmanbeHbIi niegaror; 49? (;W/L %Lm,/""’
CeiitenoBa A.C., apeHIaTOp MIKOJIBHON CTOJIOBOH; LT F
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